Plnéna kuratka

Budete potrebovat

Vajicka

Poctiva Majonéza Vitana
Posekana jarni cibulka
Sul a pepf

HofrcCice

Mrkev

Pepr Cerny cely Vitana

Recepty

12 ks

100 ml
2 ks

dle chuti
2 Izicky
1 ks

1 baleni (20 gramu)



Priprava receptu

Symbolem Velikonoc jsou vejce, které znaci zrozeni nového zivota.
Chcete letodni Velikonoce udélat radost vasim détem i mile pfekvapit
navstévu? Vyrobte vajiCkova kuratka, ktera nejen vyborné chutnaji, ale
I roztomile vypadaji.

Nejprve uvarte vejce natvrdo. Nasledné je oloupejte, odkrojte vrchni
tfetinu a vyndejte Zloutky, které si odlozte na pozdéji. Aby vajiCka
mohla rovné stat, odkrojte maly kousek ze spodni Casti. Vedle v misce
rozmackejte vidliCkou zloutky, pfidejte pokrajenou cibulku, pepf, sul,
kvalitni majonézu a vSe dukladné promicheijte.

Vzniklou smési plrite vydlabana vajicka (muzete vyuzit zdobici sacek),
ktera opatrné pfiklopite vrchnim dilem. Pak uz jen zbyva vajicka
dozdobit. Z mrkvi vykrojte zobacky a kuliCky pepre pouzijte jako o€i a
roztomila kufatka jsou na svété!
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Pepr Cerny cely Poctiva Majonéza 225 ml|



